Kabai ,,Torok” Kapia

Mint mar tobb irasomban emlitettem, kapok kiilonféle magokat, jellemzéen paprika és
paradicsom fajtdkbol kiprobalasra. Onzetleniil, szivesen adjak, érzddik a biiszkeség a ndvényiik
irant és végre megmutathatjak, milyen ,.kincsiik™ is van.

Ez a paprikafajta pont nem igy keriilt hozzam, hanem kollégam szeretett volna maganak ebbdl
palantat és nalam neveltiink beldle, valamint — ha mar itt volt — én is kiprobaltam. Majd egy év
mulva mondja, hogy gy kapta a magot, hogy ez a fajta, ,,mar a torok idok o6ta” itt van Kaban!

Micsoda?? ...hat persze, persze!

Ezek voltak az els6 gondolataim, de azon vettem észre magam, hogy bogarat iiltetett a
fiillembe. Végig ezen gondolkodtam, mig estére gép elé keriiltem és probaltam hianyos
tudasomat kompenzalni, utana jarni néhany bennem kavargd kérdésnek.

Ugy ,.jott” a mag, hogy Kapia paprika. Semmi extra, talan nincs olyan vetémagos cég, aki ne
kinalna Képia paprikat, mi ebben a kiilonds? Bevallom, eddig azt sem tudtam, hogy a Képia
,valodi” fajta, vagy hibrid?

Eredetét megvizsgalva, ez egy nagyon 6si fajta! Europaban alapvetden két tdjegység tekinti
sajatjanak: Olaszorszag déli teriiletei és Dél-Kelet Eurdpa, beleértve Torokorszagot is.

Kezdjiik az elébbivel.



Az olaszok szerint ez sajat paprika fajtajuk. Hivjak Kapia, vagy Capia paprikanak, esetleg
Pepper Belcantonak, de nagyon elterjedt a Corno di Toro Chili, azaz “bikaszarv” paprika
elnevezés is.

Valami lehet az olasz eredetben, hiszen az Egyesiilt Allamokban egyszeriien olasz édes
paprika, olasz siitépaprika vagy piros siitépaprika, azaz Red Roaster, esetleg Bull’s Horn néven
ismert. Etimoldgiai ,,0k0lszabaly”, hogy az elsd, legrégebbi neve valaminek, a szarmazasi
helyére utal. Itt eléggé Gsszecsengenek a nevek, azt hiszem.

1550-re - egyes olasz forrasok szerint a portugal, mas forrasok szerint a spanyol kereskeddk -
terjesztették el Eurdpa ezen részein az Ujvilagbol érkezett paprikat, de az elsé olasz
receptemlités 1800-bol valo.

A torok vonal.

Az elsd, amit taldlunk: ,,feltételezhetd, hogy keletrdl, egész pontosan a torokoktol érkezett
eldszor paprika az orszag teriiletére, innen eredhetnek olyan korai elnevezései, mint példaul a
torokbors vagy a tatarkabors.” thehungarianpaprika.hu

A paprika az oszmdn ¢és a hagyomdnyos torok konyha egyik nélkiilozhetetlen terméke, a
paradicsommal, padlizsannal stb. egyetemben.

Minket elsdsorban a Kapia paprika érdekel, nézziik, hogyan allnak veliik a keletiek.



Torokiil a Kapya Biber - Kapia paprikat, és a Kirmizi Biber - Pirospaprikat jelent. Ez azért
fontos. mert ,,a torok kultaraban a pirospaprika alatt, gyakorlatilag Kapia paprikat értenek.”
tarlasera.com

Az, hogy mennyire fontos z6ldség ez naluk, mi sem mutatja jobban, minthogy ,,a Kapia
paprika Torokorszag teljes paprikatermelésének mintegy 40 szazalékat teszi ki” tarlasera.com

Koriilbeliil, mint ndlunk a TV paprika. K6zkedvelt, mondhatni mindennapos zoldség.

»Hazéankba legnagyobb valdszinliség szerint torok kozvetitéssel keriilt a XVI. szézad elején.
Elnevezése a ,,torokbors™ is ezt igazolhatja! ahol a paprikat ,,vorods torokbors” néven emlitik. A
paprika hazai elterjedése majd termesztése a XVIII. szazadban, a tor6k hodoltsag eldl ide
menekiild bolgarkertészek tevékenysége altal honosodott meg. MOD és SZALVA, az ide
vonatkoz6 kutatdsaikban leirjdk, hogy a Szentes ¢és kornyékére letelepedett bolgarok
beilleszkedve a magyar hagyomanyokba, késObb egyiitt hoztak 1étre egy 1) zoldségkertészeti
rendszert, az un. bolgarkertészetet, melynek legnagyobb eredménye a hazai étkezési paprika
nemesitése és termesztése lett”. A paprikafajok eredete: Dr. Lantos Ferenc

|A bolgar rendszeru kertészeti telep elrendezése az ontozocsatornakkal (Czibulya, 1987.)

Ez konnyen eléfordulhat, de azért 1541-1699-ig tartéosan itt (Magyarorszagon)
vendégeskedtek a Torokok, fliszerként hoztak is magukkal a paprikat, valamint telepitettek is
be lakossagot boven: Raczokat, Bosnyakokat, Szerbeket sth. Arrél mar nem is beszélve, hogy
a ruméliai torok sereg legénységét nagyrészt balkani délszlav lakossag tette ki. Tehat én is
szinte biztosra veszem, hogy ebbdl az iranybdl keriilt hozzank a paprika, szinte egyidében az
olasz vonallal.

Van még egy érdekesség, ami dsszecseng mindennel, egy amerikai kutatas. A Proceedings of
the National Academy of Sciences (USA) ban jelent meg, 2021. augusztus 24-én. Cime: A
paprika (Capsicum spp.) globalis elterjedésének torténete.

Ami ebbdl engem megragadott €s kapcsolddik a t¢émahoz, hogy idézem: ,,genetikai sokféleség
Gj kozpontjait azonositottak Kelet-Eurépaban, Afrikaban és Délkelet-Azsiaban, és




azonositottak azokat a kiilonb6z6 kereskedelmi utvonalakat, amelyek lehetdveé tették az

s ey

M¢ég egy érdekességet engedjenck meg, ugyanebben a cikkben olvashat6, hogy nem
egyenletesen oszlanak el a régiok kozott a csipds-édes fajtak, ami arra utal, hogy a kulturalis
tényezoOk fontos, elsddleges befolyast gyakoroltak a paprika valtozatok elterjedésére. Tehat nem
véletlen, hogy Eszak-Kelet Indiaban, kozelebbrdl, Asszam, Négafold, Manipur, Banglades
kornyékén pedig a Bhut Jolokia és annak valtozatai alakultak és terjedtek el, nyilvan kulturalis
kiilonbségek miatt. Az a konyha, az extrém mennyiségli fiiszerrel, mint gyogyndvénnyel
kompenzalhatott egyéb, pl. higiéniai és egészségiigyi problémakat, mig felénk mint
gasztrondmiai alapanyag, az enyhébb valtozatok ragadtak meg.

Végezetiil, a kiilonféle forrasokat 6sszevetve, nem zarhato ki, hogy akar igaz is lehet az allitas,
miszerint a ,,torok id6k™ ota jelen van itt ez a fajta, de teljes bizonyossaggal természetesen nem
allithato. Talan nem hidbavald arra ramutatni, hogy a kézen-k6zon hozzam keriilt magok
tulajdonosai nem torténészek, agrarmérnokok, néprajzkutatok, vagy ,,cybergyerekek” voltak.
Akkor honnan is tudhatnanak arrol, hogy amit allitanak, az nem is annyira lehetetlen?

Ha igy tortént, ha nem, a sztori mindenképpen jo!




Alaktani jellemzés
Kabai gyijtott paprika III.
»Kabai Torok Kapia”

Nemzettség: Capsicum
Faj: annuum

Fajta:

Viéltozat: Piros

Termesztés helye:

4183 Kaba

Erdsen kotott valyogtalaj

Eszaki szélesség: 47° 21°
Magassag a Balti felett: 88,70 m

Szaporitdanyag beszerzési hely: Hajda-Bihar, Kaba

Mag

- feliilete sima, lapitott vese alaku,
- szine vilagossarga,

- mérete kb. 5 mm.



Csiranovény/palanta

-sziklevél nyélrefuto, landzsas, hegyes, széle ép, tagolatlan, enyhén felfelé allo.

Hajtasrendszer

Determinalt, felallo, fasodo szaru.

A szar szine z61d, a ndduszok kornyékén kissé lilas. Enyhén szorozott.

Hengeres, vékony, hosszirdnyt bordaval.

Téréllasa alacsony, kzépmagas.

A vegetativ novekedés soran hozott levélndduszok szama: 11

A szar ndduszaibol hajtasok tornek eld.

Agrendszere legyez6szerti. Villas elagazast (dichotonikus ), az elagazasok egyméashoz
viszonyitott divergencia szoge 90°.

2x2 elagazasig egyenértékii tovabb novo agak fejlodnek, majd a tovabbi elagazasokban egy
egyenértékii, tovabb novo {6 ag és egy korlatozottan, gyengébben tovabbnovo €s
csokevényesedésre hajlamos ag fejlodik. A csdkevényes agvonalon a hajtas gyakran bogban
végzodik.

A tovabb név6 dgakon bog spontan el6fordulhat.






Virag

Kétivara. Bokolo allasu.

Viragok szama noduszonként 1darab.

Csészelevelek szama 6t-hat, melyek egymassal dsszeforrtak.

Ot-hat sziromlevelei fehérek, tovénél dsszeforrtak, a vackon egyetlen kort alkotnak.
Elrendezésiik sugaras, aktinomorf.

Porzok szama 6t-hat, mely tdben Osszeforrt a sziromlevéllel.

Porzo6szal hossza 6 mm.

Portok szine lila, mérete 4 mm x 1 mm.

A porzoszalak tovénél mézfejtd talalhato.

A termd harom-, vagy négyosztatu, felsd allast, mely bibeszalban és bibeparnaban végzddik.
A bibeszal hossza 5 mm.

Viragképlete:
*Ke) [Ci) As] G

vagy

*Ke) [Cie) Ad] G




Levél

Lomblevél. Levélalap fliggeléke nincs.

Levélnyél félhengeres, harom, hosszanti félhengeres bordaval a felsd, nem hengeres oldalon.
Levéllemez tagolatlan, a levélszél ép.

A levéllemez valla aszimmetrikus, nyélbe keskenyedo.

A levéllemez kihegyezett, hegyes.

Keresztben atellenes, majd szort, spiralis levélallasu

Levélfonaki f6 ér kornyezete enyhén sz0rozott.
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Termés

Lefelé allo.

Szarv alaku, vagy haromszog alaku, felfujt bogyotermés, kapiakra jellemzo lapitottsaggal.
Z61dbol pirosra érik. Hossza i8-25 cm, atmérdje 5-7 cm. Sulya 10-15 dkg, de el6fordulhat ett6l
nagyobb termés is.

Jellemzden két osztatu, de eléfordul harom, esetenként négy osztat is.

A termésfal vastagsaga 4-5 mm.

Rekeszfal kb. 1,5x5 mm-es, végigfuto, rajta szortan magok talalhatoak.

A kozponti oszlop kb. 20-30 mm magas, magokkal fedett.

Termésalap sima, a csésze zart. Kocsanybemélyedése nagy, 8-10 mm.

Bogyo feliilete fényes, sima.

Terméscsucs hegyes, de eléfordul a bibepontnal behuzott alak is.

Edes, kifejezetten jo izii, cukortartalma 6%.






Alaktani jellemzdk ,,DUS” tablazata

,,Kabai Torok Kapia”
Jellemzok Ertékhatérok | Ertékelés! Ertékelés?
1. A csiranovény hipokotil 1-9 1 nincs
antocianid szinezete
2. Novekedése 1-3 1 folfelé allo
3. A szar hossza 3-7 3 rovid, 14-18 cm
4. Bogok kialakulasa a felso 1-9 5 jellemzo
részen
5. Internoduszok szama az elso 1-3 3 tobb mint harom
virag és a bog kozott
6. Intern6duszok hossza 1-9 5 kozepes
7. A noduszok antocianinos 1-9 3 igen
elszinezddése
8. A ndduszok antocianinos 1-9 3 gyengén
elszinez6désének mértéke
9. A noduszok sz6rdzottsége 1-9 3 gyengén
10. Novénymagassag 1-9 3-5 alacsony/kdzepes
11. Levéllemez hossza 1-9 5 kozepes (10 cm)
12. Levéllemez szélessége 1-7 5 kozepes (5-6 cm)
13. Levél zoldesség 1-9 5 kozépzold
14. Levél forma 1-3 1 landzsas
15. Levélszél hullamosodasa 1-7 2 nincs, vagy
enyhe
16. Levéllemez holyagosodasa 1-9 1 nem
17. Levéllemez keresztmetszeti 1-9 3 kozepesen
profilja konkav
18. Levél fényesség 1-9 3 enyhén fényes
19. Kocsany allasa 1-3 1-2 felallo,
kozepesen felallo
20. | Portok antocianin szinezettsége 1-9 9 igen
21. A termés éretlen szine 1-4 3 z061d
22. Szinarnyalata 1-9 5 kozépzold
23. A termés antocianin 1-9 1 nem
elszinezddése
24. A termés allasa 1-3 3 csiingd
25. A termés hossza 1-9 7 hosszu (18-24
cm)
26. A termés atmérdje 1-9 5 kdzepes 5-7 cm
27. A termés méret aranya 1-9 7 nagyon nagy
hossz/atmér6 (3,5-4)
28. A termés hosszmetszete 1-9 9 szarv alaku
29. A termés keresztmetszete a 1-3 1-2 elliptikus -
kozponti oszlopnal (placenta) szogletes
30. A termésvall gylirddottsége 1-9 1-3 nem, vagy
enyhén
31. | A termés gylrdodottsége, a vall 1-9 1 nem
nélkiil
32. A termés feliilete 1-3 1 sima




33. A termés szine éretten 1-5 3 piros

34. | A termés szinarnyalata éretten 3-7 7 s6tétpiros

35. A termés fényessége 1-9 5 kozepesen

36. Kocsanybemélyedés 1-9 9 igen

37. | Kocsany bemélyedés mértéke 1-9 7 mély, 8-10 mm

38. A terméscsucs alakja 1-5 2 kozepesen
hegyes

39. | Hosszanti, rekeszfali bardazdak 1-7 3 sekély

40. Osztatok szama 1-5 2-4 2 vagy tobb
osztatli

41, A termés huisvastagsaga 1-9 5 4-5mm

42. Kocsany hossza 1-9 5 hosszu, 40-45

mm

43. Kocsany vastagsaga 1-9 5 6-8 mm

44. Csészelevelek 1-2 2 zart

45, Csip0sség 1-9 1 nem csipds

46. Viragzas koraisaga 3-7 5 kozépkorai

47. Termés koraisaga 1-9 5 kozépkorai

A ndvény rezisztencidjat célzo kérdésekre vizsgalatok nélkiil nem tudok valaszolni, a ,,termesztési
tapasztalatok™ részben érintem a betegségekkel szembeni észrevételeket.

Diczké Laszld6 Kaba, 2022 augusztus



